INDUSTRIAS ALIMENTARIAS Pl

el cle Aragon Formacion Profesional

(LFP) TECNICO BASICO EN ACTIVIDADES DE PANADERIA Y PASTELERIA FP BASICA

JUNIO 2024

MODULOS PROFESIONALES ESPECIFICOS CUALIFICACIONES
: : PROFESIONALES
Unidades de competencia Médul fesional
acreditables 6dulos profesionales HOT414_1
UC1333_1+UC1334 1 3017. Procesos Basicos de pasteleria Achwdagles baS|ca§ enobradores de
pasteleria/reposteria
UC1329 1 3005. Atencion al cliente UC1333 1
UC0543_1 + UC0545_1 3133. Operaciones auxiliares en la industria alimentaria UC1334 1 -

INAL172 1
Incompleta: Operaciones auxiliares
de elaboracion en la industria

MODULOS NO ASOCIADOS A CUALIFICACIONES PROFESIONALES

alimentaria
3161. Comunicacion y ciencias sociales | 3007. Procesos Basicos de Panaderia ‘ uco543.1
3162. Comunicacion y ciencias sociales || 3026. Dispensacion en panaderia y pasteleria UC0545-1
L . . . P COM41i2 1
3163. Ciencias aplicadas | 3159. ltinerario personal para la empleabilidad incompleta: Actividades auxiliares
3160. Proyecto intermodular de aprendizaje de comercio

3164. Ciencias aplicadas Il .
colaborativo

UC1329_1

A123. Prevencion de riesgos laborales

La denominacién estandar de competencia ECP es equivalente a unidad de competencia UC (Ley Orgéanica 3/2022)

Quedaran exentos de la formacién en empresa u organismo equiparado quienes acrediten una experiencia laboral minima de un afio en el caso de grados D, que se corresponda con la oferta formativa que curse. (Real Decreto 659/2023)
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MODULOS PROFESIONALES ESPECIFICOS ESTANDARES DE

Estandares de competencia | /. . S bl COMPETENCIA
acreditados 6dulos profesionales convalidables

ECP1333_1+ ECP1334 1 3017. Procesos Basicos de pasteleria

ECP1329 1 3005. Atencion al cliente
ECP0543 1 + ECP0545 1 3133. Operaciones auxiliares en la industria alimentaria ECP1333 1
ECP1334_1
3161. Comunicacion y ciencias sociales | 3007. Procesos Basicos de Panaderia
3162. Comunicacion y ciencias sociales Il 3026. Dispensacion en panaderia y pasteleria
ECP0543 1
3163. Ciencias aplicadas | 3159. Itinerario Personal para la emplea.lbillidad ECP0545_1
3164. Ciencias aplicadas I icl)g%oljar‘(t)izscto intermodular de aprendizaje E——
A123. Prevencion de riesgos laborales

3007 3017 1782
3005 3026 3133
1782

1782

Quedaran exentos de la formacién en empresa u organismo equiparado quienes acrediten una experiencia laboral minima

Prevencion de riesgos laborales (30 horas)

SEP 2026

de un afio en el caso de grados D, que se corresponda con la oferta formativa que curse. (Real Decreto 659/2023)

Mddulo no asociado a estandar de competencia
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INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

TECNICO BASICO EN ACTIVIDADES DE PANADERIA Y PASTELERIA

)
Formacmn Profesional

FP BASICA

DISTRIBUCION HORARIA DEL CICLO FORMATIVO EN ARAGON

ACTIVIDADES DE PANADERIA Y PASTELERIA
(FPB122) horas

3161. Comunicacion y ciencias sociales |

3162. Comunicacion y ciencias sociales Il 133 4

3163. Ciencias aplicadas | 133 4

3164. Ciencias aplicadas Il 133 4

A998. Tutoria 67 2

A999. Tutoriall 67 2

A123. Prevencion de riesgos laborales 33 1

3007. Procesos Basicos de Panaderia 433 13

3017. Procesos Basicos de Pasteleria 400 12

3026. Dispensacién en panaderia y pasteleria 133 4

3005. Atencion al cliente 67 2

3133. Operaciones auxiliares en la industria alimentaria 133 4

3159. Itinerario personal para la empleabilidad 67 2

3160. Proyecto intermodular de aprendizaje colaborativo 67 2
2000 30 30

DENOMINACION ESTANDARES DE COMPETENCIA

Familia Profesional: Hosteleriay Turismo

ECP1333_1 - Desarrollar actividades de aprovisionamiento y conservacion en obradores de
pasteleria/reposteria

ECP1334_1 - Desarrollar actividades de elaboracion en obradores de pasteleria/reposteria

Familia Profesional: Industrias Alimentarias

ECP0543_1 - Realizar tareas de apoyo a la recepcion y preparacion de las materias primas

ECP0545_1 - Manejar equipos e instalaciones para el envasado, acondicionado y
empaguetado de productos alimentarios, siguiendo instrucciones de trabajo de caracter
normalizado y dependiente

Familia Profesional: Comercio y Marketing

ECP1329_1 - Proporcionar atencion e informacion operativa, estructurada y protocolarizada al
cliente

La informacion facilitada en esta ficha tiene caracter meramente informativo, sin que en ninglin caso pueda derivarse de ella efecto juridico vinculante alguno (RD 208/1996, articulo 4b)



